
Gehobenes
Pizzaessen

eim Italiener fallen dieAnde-
rungen angenehm ins Auge:
neue Bestuhlung, neue Be-

leuchtung, neues Speisenangebot,
neues Geschirr. Alles leicht geho-
ben. Pizzagibt's zum Glück immer
noch, sogar neuerdings mit Feigen
und Gorgonzola, auch mit gehobe-
nem Preis. Ich bestelle ein Exemplar.
Es wird auf einem neuen )C(L-Por-
zellanteller serviert. Auf der aalglat-
ten Unterlage hin und her rut-
schend, lässt es sich mit dem alten
Besteck allerdings nicht angemes-
sen dem Verzehr zuftihren; es lässt
sich weder mit dem breiten stump-
fen Messer schneiden noch mit der
dick gezinkten Gabel aufnehmen.
Meine Bitte um ein zweites, schärfe-
res Messer wird sofort erfüllt, prego.
Es weist jedoch dieselbe funktionale
Unfähigkeit auf wie das erste. Im-
merhin gelingt meiner lieben Frau
die Aufteilung der Gesamtpizzain
ein paar größere Sektoren. Ich gehe
zlt ,,finger food" über und führe die
Einzelteile mit der HandzumMund.
Die (manuell) gehobene neue Pizza
schmeckt, zugegeben. Nur ist heute
die Stimmung weniger gehoben.
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