Duisburger Affogati

s ist gerade ein Viertel-
E jahr her, dass uns ein guter

Freund nach dem gemein-
samen Mahl in Rhodt/Stidpfalz
zu einem uns unbekannten Des-
sert einlud, einem Affogato. Un-
ser Freund hatte sich in den 80er
Jahren nach dem Studienab-
schluss an der Duisburger Uni in
der Welt umgesehen, in Italien so-
gar zum Zusatzstudium der Lan-
dessprache, um sich schlielich
in der Stidpfalz niederzulassen.
Im Herbst 2023 also iiberrascht er
uns mit der Kostlichkeit eines Af-
fogato. Das ist eine in einem Es-
presso ,untergegangene" Porti-
on Speiseeis. Daheim berichten
wir anderen Mitbiirgern von die-
ser Entdeckung fiir die Zunge. Nur
scheint in Duisburg, wie wir bis
vor Kurzem, niemand solche Affo-
gati zu kennen. Doch dieser Tage
die grofte Uberraschung! Als wir
in Neudorf ein italienisches Tradi-
tionslokal aufsuchen, staunen wir
nicht schlecht. Zur normalen Spei-
sekarte wird uns sogar eine sepa-
rate Dessertkarte , Carta die nos-
tri Affogati“ gereicht. Man offeriert
in einem Espresso oder in einem
von ca. 40 verschiedenen alkoho-
lischen Getranken der Wahl ver-
senktes Eis, wiederum nach Wahl:
Vanille-, Schokoladen-, Walnuss-,
Erdbeer- oder Zitroneneis! Gern
setzen wir je ein i-Ttipfelchen auf
unsere Mahlzeit, ein Vanilleeis auf
Baileys und ein klassisches, in ei-
nem Espresso untergehendes Va-
nilleeis. Traumhaft. Und wir lernen
dazu: Warum in die Ferne schwei-
fen - liegt das Kostliche doch so
nah, mitten in Duisburg... HOS



