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- TOTAL LOKAL

Extra saftig
und locker

inmal in der Woche verbringt

meine liebe Frau einen Nach-
mittag in Diisseldorf. Die Ruhe
tiberbriicke ich dann mit Lesen,
Schreiben, Horen (Bebop am liebs-
ten) oder kleineren hiuslichen
Niitzlichkeiten. Dieses Mal ruft sie
zwischendurch an und erkundigt
sich, wasich denn gerade so mache.
»Ich backe.“ Dass ich von Kuchen
leben kénnte, weild sie, aber auch,
dass ich von Kochen und Backen
nicht die geringste Ahnung habe,
von Tiefkiihlpizza, Studenten-
schnitzel und Spiegelei abgesehen,
ja, dass ich die TV-Kochsendungen
geradezuverachte. Backen? Wasich
denn backe? , Zitronenkuchen!“ Zi-
tronenkuchen? Ob ich denn auch
alle Zutaten hatte? ,Doch: Weizen-
mehl, Butter, drei Eier, Milch, Zitro-
nen, Backtriebmittel Dinatriumdi-
phosphat und Natriumhydrogen-
carbonat, Emulgatoren E 475, E 47
und E 433 sowie eine Glasur aus Pu-
der- und Milchzucker.“ Sie lacht;
na, dann solle ich mal weiter spin-
nen. Dass die Zutaten von der Ver-
packung der Backmischung stam-
men, habe ich verschwiegen, eben-
so meine beiden Extraloffel Limon-
cello. Abends naschen wir von der
zitronengelben Kostlichkeit. Der.
Hersteller hat Recht: extra saftig
und locker... HOS



